PORTO Tawny

RAMOS PINTO

VINIFICATIE

Tawny wordt verkregen door wijnen die 3 tot 5 jaar in vaten en fusten hebben gerijpt, te mengen

5 jaar in vaten en fusten, met verschillende graden van rijping

DE WIJNMAKER

Ramos Pinto, opgericht in 1880, is een klassiek porthuis met een geweldige historie. Bij Ramos Pinto staat
kwaliteit voorop. Ter illustatie: bij dit porthuis gebruikt men alleen druiven van eigen wijngaarden. En dat
is heel ongebruikelijk in de Douro. Dit maakte Adriano Ramos Pinto een Pionier Hij stond bekend om zijn
innovatieve en ondernemende aanpak van zijn Quinta. Hij begreep dat de kwaliteit van haar wijnen begint
in de aarde van de Douro-regio. En die filosofie is nog steeds actueel. Vandaar dat dit porthuis eigenaar is
van een aantal landgoederen, zorgvuldig geselecteerd in de afgebakende regio. Er is nog een reden voor
de onderbouwing van de goede kwaliteit. Dit blijkt uit het feit dat veel experts Ramos Pinto de beste
maker van Tawny port vinden. Wij geven met onze ervaringen deze experts geen ongelijk!

DEGUSTATIEF PROFIEL

Goudrode koele kleur,

De eerste indruk van het aroma is er een van lichtheid, overgaand in een grote zoetheid die het gevolg is
van het verblijf in houten vaten.

Het mondgevoel is licht, warm en zeer zacht, het resultaat van de rijping. Deze "tiener" is een rijpe,
fruitige Port met een complex en delicaat karakter.

De afdronk is perfect in balans, waardoor het een heerlijke delicatesse krijgt.

GASTRONOMIE &PAIRING

Vanwege zijn open wijnkenmerken moet hij in een warme atmosfeer worden gedronken. Als aperitief, bij
meloen, met verse kaas gevulde tomaten en gerookte zalm of bij niet te zoete desserts of kazen.

Drink hem bij een temperatuur tussen 162 en 182C.

Bewaar de fles rechtop op een koele, droge plaats en buiten het bereik van licht.

Cépages : Tinta Roriz Alcool 19,5% vol.
Tinto C3o Acidité totale 3.75 g/I
pH 3.6
Bevat sulfiet
Pinhdo
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