
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

DE WIJN 
LBV Ramos Pinto is een ongefilterde wijn die in de lagar wordt vergist, waardoor de belofte van het 
expressieve fruit en het grote rijpingspotentieel bewaard blijven. 

DE WIJNMAKER  
Ramos Pinto, opgericht in 1880, is een klassiek porthuis met een geweldige historie. Bij Ramos Pinto staat 
kwaliteit voorop. Ter illustatie: bij dit porthuis gebruikt men alleen druiven van eigen wijngaarden. En dat 
is heel ongebruikelijk in de Douro. Dit maakte Adriano Ramos Pinto een Pionier Hij stond bekend om zijn 
innovatieve en ondernemende aanpak van zijn Quinta. Hij begreep dat de kwaliteit van haar wijnen begint 
in de aarde van de Douro-regio. En die filosofie is nog steeds actueel. Vandaar dat dit porthuis eigenaar is 
van een aantal landgoederen, zorgvuldig geselecteerd in de afgebakende regio. Er is nog een reden voor 
de onderbouwing van de goede kwaliteit. Dit blijkt uit het feit dat veel experts Ramos Pinto de beste 
maker van Tawny port vinden. Wij geven met onze ervaringen deze experts geen ongelijk! 

DEGUSTATIEF PROFIEL 
Intens donkere robijnrode kleur, levendig. Geurige en complexe neus met aroma's van rood en wild fruit 
(kersen, frambozen en zwarte bessen) gecombineerd met delicate florale tonen (viooltjes) en balsamico 
toetsen. In de mond worden de tonen van kersen, verpakt in de aroma’s van cacao en eucalyptus, 
bevestigd. Fris en evenwichtig, zeer aromatisch, met zijdezachte tannines en een fruitige afdronk. 

GASTRONOMIE &PAIRING 
Ideaal bij wildgerechten, rood vlees, kaassoufflé, zachte schapenkaas of andere vette kazen en 
chocoladedesserts. 
Drinktemperatuur tussen 14º en 18º C. 

Bewaar de fles liggend op een koele, droge plaats en buiten het bereik van licht. 

HET WIJNJAAR 
In de Douro-regio was 2014-2015 een extreem droog wijnbouwjaar, met veel minder neerslag dan het jaar 
ervoor. Een koude, droge winter werd gevolgd door een atypisch warm voorjaar, met grote hittepieken in 
mei en eind juni, die het vegetatieve ritme versnelden. Dankzij de waterreserves in de bodem en de koele 
nachten gedurende de hele zomer konden de druiven echter soepel en geleidelijk rijpen. 
De oogst van de druiven voor portwijn begon in de Boven-Douro bij Quinta da Ervamoira op 27 augustus 
en eindigde op 30 september bij Quinto do Bom Retiro, gelegen in de Cima Corgo. 

VINIFICATIE 
De druiven van onze landgoeden Ervamoira en Bom Retiro worden met de hand geoogst in kleine 
containers en naar de pers gebracht om te worden gekneusd. 
De gisting duurde tussen 3 en 5 dagen en leverde een wijn op met een uitstekend extract. De wijn verbleef 
in Vila Nova de Gaia, in tanks van bijna 15.000 liter. 
Het mengen gebeurde in juni 2018 en het vullen in oktober van datzelfde jaar. 
De LBV 2014 is een traditionele LBV, zonder enige warme of koude behandeling, ongefilterd, waardoor al 
het aanwezige fruitpotentieel behouden blijft, evenals een groot bewaarpotentieel. 

DETAILS  
Cépages: Touriga Nacional (62 %) Alcool 19,44% vol 

 Sousão (2 %) Acidité Totale 4,5 dm3 g/l (acide 
tartrique) 

 Touriga Franca (28 %) 
Vinhas velhas (5 %) 
Bouraca 3% 

pH 3,62 
Degré Baumé 3,5 
Sucres totaux (Glu+Fru) 95 g/l 

     AWARDS 
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PORTO LBV 2015 
RAMOS PINTO 



Squires 
Bevat sulfiet 

 


