
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

DE WIJN 
Dit is een Tawny blend waar de gemiddelde leeftijd van de wijn 30 jaar bedraagd. De wijnen hebben 
zolang gerijpt in de kelders in Vila Nova de Gaia in Porto. Dit resulteert in een perfecte harmonie tussen de 
verschillende cepages. Het heeft krachtige, complexe en houterige aromas.  

DEGUSTATIEF PROFIEL 
Baksteenrode wijn met een gouden halo wat duidt op de maturiteit van deze wijn.. Een volle neus met 
aromas van pompelmoes, abrikoos, amandel, hazelnoot en cacao, met daarnaast geroosterde aromas 
zoals koffie, caramel en kaneel en hout.  
Een zachte en droge aanzet, met een volle en middenmond met lange afdronk. Het is een fijn en heerlijk 
evenwicht tussen het rijpe, gedroogd fruit en een strooperige frisheid. 

GASTRONOMIE &PAIRING  
Deze tawny kan je drinken als degestief bij de koffie of sigaar. Daarnaast gaat het ook goed samen met 
een créme bavarois met amandelen en exotisch fruit.   

DE WIJNMAKER  
Ramos Pinto, opgericht in 1880, is een klassiek porthuis met een geweldige historie. Bij Ramos Pinto staat 
kwaliteit voorop. Ter illustatie: bij dit porthuis gebruikt men alleen druiven van eigen wijngaarden. En dat 
is heel ongebruikelijk in de Douro. Dit maakte Adriano Ramos Pinto een Pionier Hij stond bekend om zijn 
innovatieve en ondernemende aanpak van zijn Quinta. Hij begreep dat de kwaliteit van haar wijnen begint 
in de aarde van de Douro-regio. En die filosofie is nog steeds actueel. Vandaar dat dit porthuis eigenaar is 
van een aantal landgoederen, zorgvuldig geselecteerd in de afgebakende regio. Er is nog een reden voor 
de onderbouwing van de goede kwaliteit. Dit blijkt uit het feit dat veel experts Ramos Pinto de beste 
maker van Tawny port vinden. Wij geven met onze ervaringen deze experts geen ongelijk! 

VINIFICATIE 
Dit een een Tawny Bled van verschillende Port wijnen die verschillende decenias gerijpt hebben in de 
kelders van Ramos Pinto. De druiven zijn afkomstig van de beste velden van één van de quintas van Ramos 
Pinto. 

DETAILS  
Cépages: Gemengde traditionele 

druivenrassen 
Alcool 20% 

  Acidité Totale 4,06 dm3 g/l (acide 
tartrique) 

  pH 3,62 
Degré Baumé 3,8 
Sucres totaux (Glu+Fru) 106 g/l 

     AWARDS 

Bevat sulfiet 

 

PORTO 30 Years 
RAMOS PINTO 



 


